Livratson, traiteur ¢35 buffets

Le Soleil du Midi vous propose un service de livraison et un service traiteur. La livraison est enfiérement gratuite dans les 19 communes de Bruxelles,
pour toute commande d'au-moins 75 euros. Une parficipation aux frais de livraison de 5€ est réclamée pour les commandes inférieures a ce montant.
Vous trouverez ci-uprés les différentes formules élaborées par notre équipe. Pour toute commande, nous vous demandons de vous manifester 24 & 48
heures avant I'événement ou la livraison.

Leos buffets

Nous vous proposons plusieurs formules en fonction de la nature de I'événement ou du godt des convives. D’autres offres sont disponibles : elles feront
'objet d'un devis, élaboré avec votre collaboration, en fonction de vos besoins et de votre budget.

Buffet a 18 €/personne (idéal pour manger debout)

Un asvortiment de pelites dégustations présentées en verrines el petites barquettes en bois telles que : salade de carottes a l'orientale,
valade de riz de Camargue, salade folle aux haricots verts, caviar d'aubergine, barquettes de chicons guacamole et crevettes ; ainsi

qu'un chotx de canapés, «wraps», mini-cakes salés et brochettes apéritives.
Buffet méditerranéen : 19€/personne

Gavpacho, tortidlla a la pomme de terre el aux oignono.

Salade toscane: Mesclun et crudités diverses, cépeau de parmesan, jambon cru, tomates confited.
Salade de tortelli & la grecque: A la feta, olives noires et rawsing blonds.

Salade mentonnaise: Mesclun et crudités diverses, haricots princesses, thon a ['huile d'olive,anchois, otgnons rouges, oeufs, poivrons,
olives noires.

cupcakes aux courgettes et lardons

Tzatziki aux concombres.

Adssortiment de légumeds grillés a l'hudle d'olive.

Caviar d'aubergine

Salade de mozzarella aux tomates confites et créme de balvamigue.

"Accompagnement de ctabalta et bewrre"

Tiramisu, panacotta aux fruilts rouges et tartelettes aux citron.
Buffet exotique : 20€/personne

Pilons de poulet tandoori,brochettes de crevettes caramelisées a l'ananao.
valade de riz sauvage guacamole

valade de quinoa au surimi,

valade de germe de soja,

Accompagnement de pain et beurre

Tarte ananas-coco et salade de fruils
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Pour vos lunchs d'entreprise nous vous proposons un large choix de spécialités originales et faciles & consommer:

Les plateaux de sandwiches :
Un asvortiment de pelits pains garnis d'un éventail de nos spécialités
Tardf 1,95¢ personne

Les Wrapo» :

Deos crépes de pain enroulées, @ bave de farine de blé, faciles a déguoter et trés originales. Saveurs : poulet artichauts marinés, saumon
olives, feta, herbes fraiches, pignonos grillés
Tard 2,15¢/picce

Les dégustations :

Ded petites préparations fraiches el trés goliteuses, présentées en verrines ou petites barqueltes de bois avec taboulé, salade de carottes a
Lorientale, salade folle aux haricots verts et jambon cru, valade de riz de camargue, caviar d'aubergine, guacamole au saumon fumé,

.qa(tpac/go, salade de lentilles corail aux tomates confites et courgelted, rillettes de thon & la corcandre, pots mange-toult magret fumé

sésame grillé, tzatziks,...

Tardf 2 a 5€/piéce (par 10 piéces)

Les «cupcakeds» salés :

Saumon e’pi/mr%, /é(]tune(t yri//ei1 /nozza/‘e[/tz, lardons cbéw'e, thon caponala, fe[a olivelt, parmesan et lomates conﬁ[at

Tard 2,5€/picce (par 10 piéces)

Led tartelettes salées :
Sawmon épinards, courgettes chévre basilic, lardons poireaus, poulet mariné et carottes

Tard 4,5¢/personne (par 6 picces )

Brochettes apéritives :
Trés originales, un asoortiment de cubes de fromage, charcuterie, crudités, fruils vecs, coeurs de palmier, artichauts

Tardf 2,25¢/picce (minimum 15 piéces)

Boissons :
Vin blanc, rosé et rouge : 6€/boutedlle
Crémant d'Alsace : 12€/boutedlle
Cidre : 6€/boutedlle
Jus d'orange (Minut Maid) : 5¢/litre
Soft drinks (Coke, Sprite, Ice Tea,...) : 5¢/1,5(

Deasserts "maison"

Mousse au chocolat, bavarols, tiramisu, crumble, tartelettes, brownie au chocolat, salade de fruits frais

Tard 5 a 4€/piéce (par 6 préces)
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Sandwiches

Préparés sur ciabatta, baguette aux céréales, baguette a Uancienne ou pain bagna

accompagnés d'une délicieuse garniture de crudités fraiches

Classiques (3,15)

Nice : valade de thon a la mayonnatse, salade, dés de tomates, oeuts durs, concombres

Tokyo : salade de surimi, roquette, dés de tomateds, concombres

Club : jambon cuit, fromage de Hollande, mayonnawe, oeufs durs, fewulles de salade, dés de tomates ¢35 concombres

Amoterdam : fromage de Hollande, beurre salé, cresson, cornichons émincés, dés de tomates

Spécialités

Madras : salade de blanc de poulet au curry, feutlles dépinard frats, carottes rapées et mais 5,70
Parts : jambon a Lo cuil au four, beurre salé, feuilles de valade, tomaltes, concombres 3 oeufs durs 5,70
Dijon : pain de viande, moutarde de Dijon, feuilles de salade, oignons rouges et cornichons 5,70
Brie : Bree, beurre salé, miel, mélange de notx, tranches de pommes e5 cressonnette 5,70
Berger : chévre affiné, tomales séchées, pignons grillés, feuilles de roquette, budle d'olive 5,70
Ltaliano : jambon cru, mozzarella, courgettes grillées, feuilles de roquette, dés de tomates 5,70
Norvége : saumon fumé, fromage aux fines herbes, dés de tomaleds, concombre el aneth 4,20
Crabissimo : salade de surimi, filet de poulet, feuilles de valade, dés de tomates, concombres 5,70
Vega : fm/nge aux fines herbeo, courgeltes e aubergines grillées, roguette 5,70
Madrid : tortidla maison, mayonnaise, feuilles de valade e5 tomates 5,70
Trevive : scampis, vauce a l'aneth, roquette, dés de tomates, valade Trevise’ 4,20

Visitez notre site web a |'adresse www.soleildumidi.net. Nous sommes  votre disposition par téléphone au numéro 02-733-96-21. En dehors des heures
de bureau, vous pouvez nous contacter au numéro 0475-497360 ou par email & info@soleildumidi.net.
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